
MENU COCTAIL REFORZADO 
 

Embutidos 
Jamon ibérico de bellota y lomo ibérico de bellota 

Degustación de tabla quesos con dados de membrillo 
Delicatesen del chef 

Flor de Hibiscus salvaje con crema de queso y crocanti de almendras 
Bruschettas de bacalao ahumado con semiesfera de tomate gelificada 

Chupito de crema de calabaza con cigalitas fritas 
Filo de rulo de cabra con confitura de asadillo de pimientos 

Fritos y variados 
Piruletas de langostinos con polvo de bacón 

Varitas steak de verduras con agridulce 
Mini croquetas de carabineros 

Pañuelos de huevos rotos con chistorra 
Canapé de Tartar de salmón al vodka bañado en cobre 

Cucurucho de verduritas crudité con gambas y soja dulce 
Tempura de morcilla con piñones y culis de manzana 

Brochetas y cazuelitas 
Brocheta de ensalada italiana con pesto rojo y aceite de oliva virgen 

Tronquito de pulpo a baja temperatura con espuma de patata 
Mini cacerola de picadillo ibérico con setas y huevo de codorniz 

Platillo de lomo salmón al papillote  
Empanadilla de hojaldre rellena de lubina con verduritas flambeadas al armagnac 

Bruschetta de meloso de ternera con reducción de vino tinto 
 

PLATO PRINCIPAL 
 

Solomillo de ternera al estilo de la Fiorentina con patatas risoladas 
O 

Jarrete de cordero lechal con timbal de patatas panaderas 
O 

Carrillada de cerdo ibérico con culis de pisto francés sobre un nido de patatas paja 
O 

Lomo de merluza con almejas de carril 
O 

Bacalao  confitado con tomatitos cherry 
 

POSTRE 
 

Tarta a elegir o selección de postre  
 

BEBIDA 
Refrescos, cerveza, vino Rioja o Ribera crianzas, vino blanco Rueda o Albariños, agua y cava. 

CAFÉ. 
 
 
 
 
 
 



MENU FAMILIAR 
 

Coctail recepción 
 

Flor de Hibiscus salvaje con polen de queso 
Mini croquetas de jamon 

Cucharita de melosos de ternera con Pedro Ximenez 
Varitas steak de verduras con salsa dulce 

Jamon ibérico de bellota  con picos de jerez 
Cuñas de queso de oveja  

Pañuelos de huevos rotos con chorizo 
Brocheta de ensalada italiana con pesto rojo y aceite de oliva virgen 

Piruletas de langostinos con polvo de bacón 
 

Entrante 
 

Coulant de centollo con culis de marisco y pétalos de rosa 
O 

Crema de marisco con troncos de langostinos tigre 
O 

Timbal de lenguado relleno de gambon en salsa de marisco 
 

Plato principal 
 

Solomillo de ternera al Pedro Ximenez con foie de pato 
O 

Biffe angosto (argentino) sellado a la manteca con patatas risoladas 
O 

Cochinillo confitado con patatas panaderas 
O 

Hojaldre relleno de lubina con verduritas flambeadas 
 

POSTRE 
 

Tarta a elegir o selección de postre  
 

BEBIDA 
Refrescos, cerveza, vino Rioja o Ribera crianzas, vino blanco Rueda o Albariños, agua y cava. 

CAFÉ. 
 
 
 
 
 
 



MENU  OFERTA 
 

Coctail recepción 
 

Jamon ibérico de bellota con picos de jerez 
Cuñas de queso manchego 

Canapé de milhojas de salmorejo con jamon ibérico deshidratado 
Mini croquetas de carabineros 

Pañuelos de chistorra 
Piruletas de langostinos con polvo de bacón 

 
 
 

Entrante 
Tonelete de rollito de lenguado con gambon en salsa de marisco 

O 
Crema de calabaza con vieiras fritas o Salmorejo cordobés con jamon 

O 
Crepes de setas con virutas de foie en salsa de Pedro Ximenez 

 
Entre plato 

 
Sorbete de mandarina 

O 
Concha rellena de vieiras con setas gratinada 

 
Plato principal 

 
Carrillada de cerdo ibérico con culis de pisto francés y patatas paja 

O 
Entrecot de buey sellado a la manteca con patatas panaderas 

O 
Confit de pato con reducción caramelizada de Pedro Ximenez y timbal de patatas 

POSTRE 
 

Tarta a elegir o selección de postre  
 

BEBIDA 
Refrescos, cerveza, vino Rioja, vino blanco Rueda, agua y cava. 

CAFÉ. 
 
 
 
 
 



 
 

MENU INFANTIL 
 

ENTRANTES 
 

Jamon ibérico de bellota y Dados de queso 
Tortilla de patatas 

 
ENTREPLATO 

 
Pasta variada al gusto 

O 
Fritos variados (croquetas, empanadillas, daditos de sepia, langostinos crujientes) 

 
PLATO PRINCIPAL 

 
Medallones de solomillo ibérico con patatas 

O 
Chuletillas de cordero de lechal con patatas 

 
POSTRE  

Tarta de comunión o helado 
 

BEBIDA 
Refrescos, agua y zumos variados. 

 
 

COCTAIL INFANTIL 
Mini hamburguesas de ternera 

Mini pizzas variadas 
Sándwich de jamon y queso 

Mini perritos calientes 
Inglesitos de jamon 

Sanack variados 
Patatas fritas 

Bolsa de golosinas 
Postre 

Bebida: refrescos y agua. 
 
 


