DESAYUNO

DESAYUNO MIXTO
Café, infusiones. ...
Mini croissant de mantequilla
Mini tortel de pasas
Agua
Chapatita de jamén ibérico
Mono dosis de zumos variados
6,60 euros por persona + 8% IVA

DESAYUNO 1
Cafeé, infusiones
Agua
Zumo de naranja
Mini bolleria variada
4,50 euros + 8% IV A

DESAYUNO 2
Café, infusiones
Agua
Zumo de naranja
Mini bolleria variada
Pastas variadas
4,50 euros + 8% IVA

DESAYUNO 3
Café, infusiones. ..
Agua
Zumo de naranja
Mini croissant de mantequilla
Sdandwich de ensalada de atin, huevo y tomate
Inglesito relleno de cangrejo

5,80 euros + 8% IVA

DESAYUNO 4




Cafeé, infusiones. ..
Agua
Zumo de naranja
Mini croissant de mantequilla
Mini napolitana de chocolate y crema
Mini caracola con pasas
Sdandwich de salmén con queso
Inglesito relleno de jamon ibérico
Enroladito de jamon y queso gratinado
Brocheta de frutas

8,80 euros persona + 8% IVA

MENU 1
12 PLATO



Hojaldre relleno de lubina y verduras con culi de crema al cava
PLATO PRINCIPAL
Medallones de solomillo cerdo en salsa de café de paris
POSTRE
Tarta de chocolate con crema de vainilla y virutas de menta
CAFE Y CAVA
BEBIDA: Vino Tinto Rioja, Blanco Rueda, Refrescos, Agua

26,80 euros por persona + 8% IVA

MENU 2
ENTREPLATO
Crema de bacalao con papelillos de espinacas y tiras de piquillo
PLATO PRINCIPAL
Confit pato con reduccidn de Pedro Ximenez y timbal de patatas
POSTRE
Tarta de chocolate con crema de vainilla y virutas de menta
CAFE Y CAVA
BEBIDA: Vino Tinto Rioja, Blanco Rueda, Refrescos, Agua

28,80 euros por persona + 8% IVA

MENU 3
ENTREPLATO
Rollito de salmén ahumado relleno de coctail de langostinos con
frutas de temporada sobre un lecho de hoja salvaje
PLATO PRINCIPAL
Solomillo de buey a la Fiorentina con timbal de patatas y virutas de
bacdén deshidratado
POSTRE
Fondant de chocolate con tronco de vainilla y crocante
CAFE Y CAVA
BEBIDA: Vino Tinto Rioja, Blanco Rueda, Refrescos, Agua
Precio 43,50 Euros + 8% IVA



VINO ESPANOL 1
Jamon ibérico con picos de jerez
Cufias de queso manchego con picos
Dados de tortilla de patatas
Patatas chips
Empanada gallega
Aceitunas y variantes
Almendras tostadas
Canutillos rellenos de crema de cacao, y natillas
BEBIDAS
Refrescos, cerveza, cerveza sin alcohol, vino tinto, Vino blanco, agua, agua con gas.
10,80 euros por persona + 8% IVA

VINO ESPANOL 2
Jamon ibérico con picos de jerez
Dados de tortilla de patatas
Empanada gallega
Saquitos rellenos de rulo de cabra con mermelada de pimientos asados
Cucuruchos de pollo con sofrito mediterraneo
Enroladitos de salmén ahumado con tronco de queso
Cufias de queso manchego con picos
Sdandwich de jamon y queso gratinados
Brocheta de mozzarella y tomatitos cherry al pesto rojo
Inglesitos con semilla de amapola rellenos de ensalada de cangrejo, chatRa y jamon
asado
Petisti variado
Canutillos rellenos de crema de cacao, y natillas
Brocheta de fruta

BEBIDAS

Refrescos, cerveza, cerveza sin alcohol, vino tinto, Vino blanco, agua, agua con gas.
12,80 euros por persona + 8% IVA



VINO ESPANOL SELECTO
Jamon ibérico de bellota al corte con palitos de pan en aceite de oliva
Piruletas de langostinos con polvo de bacon
Pafiuelos de huevos rotos con chistorra
Petit pan con amapolas relleno de ensalada de cangrejo con jamon asado
Cucharita crujiente de brandada de bacalao sobre una espuma de pimientos
Enroladitos crujientes de solomillo ibérico a la mostaza antigua con sésamo negro
Mozzarella fresca con bresaola con pesto rojo al aceite de oliva
Pan de cereales relleno de tartar de salmon al vodka
Petisti variado
Canutillos rellenos de crema de cacao, y natillas
Brocheta de fruta
BEBIDAS
Refrescos, cerveza, cerveza sin alcohol, vino tinto Ribera, Vino blanco Albarifio, agua,
agua con gas, cava brut nature.
16,50 euros por persona + 8% IV A

VINO ESPANOL GOURMET
Jamon ibérico de bellota al corte con palitos de pan en aceite de oliva
Cufias de queso manchego
Pulguita en pan francés aromatizado con lomo de la orza
Empanada gallega
Enroladito de solomillo ibérico a la mostaza antigua
Pincho de gambon frito con crema de calabaza dulce
Piruleta de langostinos con polvo de bacon
Cucurucho de Semiesfera de esqueixada de bacalao ahumado
Flor de Hibiscus con mouse de queso con crocante de almendras
Petisti variado
Canutillos rellenos de crema de cacao, y natillas
Brocheta de fruta
BEBIDAS
Refrescos, cerveza, cerveza sin alcohol, vino tinto Ribera, Vino blanco Albarifio, agua,
agua con gas, cava brut nature.
19,00 euros por persona + 8% IVA




